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ALSACE

DOMAINE SCHAEFFER WOERLY

Avec les 7 cépages traditionnels alsaciens ainsi qu’un Edelzwicker, le domaine Schaeffer
Woerly produit toute la gamme des vins d’Alsace. Sur la commune de Dambach La Ville,
depuis plus de 50 ans, la famille associe la tradition à la modernité pour obtenir les crus les
meilleurs. Avec son épouse, Vincent a repris en 1987 l’exploitation familiale des beaux-
parents (anciennement SCHAEFFER ROBERT). A cette époque l’exploitation comptait 4,5 Ha
de vignes qu’ils ont élargie à 7 Ha : 5,5 Ha se situent sur le ban de DAMBACH-la-VILLE dont
77 ares classés GRAND CRU FRANKSTEIN. 1 Ha sur le ban de SCHERWILLER et O,5 Ha sur le
ban de DIEFFENTHAL (Communes voisines). En 1990, le domaine élabora son Crémant à
base d’Auxerrois.

GEWURZTRAMINER

TERROIR Sol d’une arène de granite à deux Micas.

VINIFICATION Vendanges toujours manuelles, cuverie en foudre de bois ou en cuve inox,
fermentation à partir de levures sélectionnées et indigènes, collage à la
bentonite sur analyse, élevage sur lies de 3 à 6 mois, filtration sur
diatomées et sur plaques stériles avant mise en bouteilles au printemps ou
à la fin de l’été.

DEGUSTATION Nez classique de Gewurztraminer, un beau fruit avec des notes épicées,
rose fanée, de l’amplitude et un bon équilibre conservant une fraîcheur
agréable.
Belle finale persistante.
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