MUFFINS AU CHÈVRE ET MURES


Pour 9 muffins:
150g de fromage de chèvre en bûchette
3 oeufs
125g de crème fraîche
100g de mûres
5 feuilles de basilic
100g de farine
1/2 sachet de levure
3 cuil. à soupe d'huile d'olive
Sel, poivre

1. Préchauffer le four à 180°C.
2. Fouetter les oeufs avec la farine additionnée de levure, puis la crème fraîche, l'assaisonnement, l'huile d'olive et le chèvre coupé en dés. A la maryse incorporer les mûres et le basilic. Remplir les empreintes en silicone. Enfourner pour 25 min

