
Chez Fabie 
Brick St Jacques/Morbier 

  

 

“Un idée simple mais efficace… (de chez B comme bon) : prenez une feuille de brick que vous 

badigeonnez avec du beurre fondu, vous déposez ensuite une tranche de Morbier au centre, placez 

une belle noix de Saint-Jacques sur le fromage, assaisonnez à votre goût et saupoudrez de pista-

ches hachées. Pliez la feuille de brick pour emballer la noix de Saint-Jacques et faites dorer à la 

poêle… Croustillant et tendre… une bouchée pleine de saveur.” 
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