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Brioche aux cranberries en MAP

Voici encore une délicieuse brioche aux cranberries qui va se faire toute seule dans 
votre MAP. Résultat garanti !

INGREDIENTS : 

165ml de lait entier tiédi 
2 càc d’eau de fleur d’orange
3 jaunes d’œufs battus 
1càc de sel 
375g de farine  
100g de beurre pommade 
4 càs de sucre 
3 sachets de sucre vanillé 
8 gr de levure de boulanger en grain
100 gr de cranberries 

 

PREPARATION : 

Verser tous les éléments, sauf les cranberries, dans la cuve de votre MAP suivant 
l’ordre indiqué dans le mode d’emploi de votre machine
Mettre les cranberries dans le logement prévu ou les ajouter lors du bip de votre 
machine. 
Lancer le programme de votre machine pour pain aux ra
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