Autour de ma table ., coctouss

Sewet TT D

o 10 pics a brochettes en bois

o 1rouleau de pate feuilletée rectangulaire

o 10 saucisses Knacki

o Ibloc de fromage type cheddar, comté de 1 cm
d'épais mini

du ketchup

de la moutarde

o dela mayonnaise

(|

Instructions

Piquez chaque saucisse sur un pics en bois (dans la longueur).

Préchauffez le grill en mode MANUEL & 240°C

Deéroulez la pate froide.

Détaillez 10 bandes de 1.5 cm dans la pate feuilletée rectangulaire.

Enroulez une bande autour de chaque saucisse en laissant un espace.

Soudez la pate en haut et en bas.

Aubip, posez les brochettes sur le grill chaud. Faites cuire 5 minutes.

Faites faire 7 de tour aux brochettes (pate crue visible), prolongez la cuisson 5 minutes.
Plantez les brochettes dans un pot rempli de gros sel.

Détaillez le fromage a l'aide dun découpoir rond cannelé ou uni, piquez sur le haut des
brochettes.

Présentez avec des coupelles de ketchup et moutarde et mayonnaise.

Pour vous équiper du grill Autosense ou parrainer vos amis:

Commandez-le directement via la boutique : https://www.all-clad.fr/eshop/ . en utilisant
le code quYepaFiQo. (nous réaliserons la mise en service de votre grill, physiquement ou
virtuellement en visio perso selon distance)

Autour de ma table by Cachoutb6 : http.//www.autourdematable.com/


https://www.all-clad.fr/eshop/

