Salade anisée pommes tièdes, saumon et herbes fraîches  !!! 


Pour une personne :
3 petites pommes de terre vitelottes

3 petites pommes de terre nouvelles

2 branches de céleri

1/2 oignon rouge

Persil et ciboulette ciselés

1/2 citron 

1 pavé de saumon

2 cuillères à soupe d'huile d'olive

fleur de sel, poivre 

Faire cuire les pommes de terre à l'eau bouillante jusqu'à ce qu'elles soient tendres. Détailler l'oignon et le céleri en petits dés. Dans un saladier les mélanger avec les herbes ciselées, le zeste et le jus du demi citron et l'huile d'olive. Ajouter alors les pommes de terre pelées mais encore tièdes et enrober  bien de vinaigrette. En parallèle, poêler le pavé de saumon dans une poêle bien chaude en gardant le coeur juste rosé. Dresser la salade dans une assiette et surmonter du pavé de saumon et d'un quartier de citron.
