Brownies de haricots rouges à la violette et noix de Pécan
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Pour 10 personnes

240 gr Haricots rouges cuits (ou en boite)
240 gr Chocolat noir
160 gr Beurre

100 gr Sucre

60 gr Sirop de violette 

160 gr Farine

120 gr Noix de Pécan

1 cuil à soupe Extrait de vanille liquide

6 Oeufs
1°) Préchauffer le four à 160 °c 
2°) Egoutter et rincer les haricots rouges. Réduire en purée
3°) Fondre le chocolat et le beurre au bain marie. Ajouter la purée de haricots rouges et les œufs battus hors du feu. Mélanger
4°) Ajouter la farine, le sucre, l’extrait de vanille, le sirop de violette et les noix de pécan. Mélanger rapidement.
5°) Verser la préparation dans un moule carré préalablement beurré. Enfourner pendant 35 à 40 minutes pour un brownies fondant. Prolonger jusqu’à 45 à 50 minutes si on le préfère plus compact.

6°) Couper en petits carrés

Peut s’accompagner d’un caramel à la violette ( caramel blond à sec, décuit à la crème et aromatisé d’un sirop de violette)
