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Bruschetta roquette, feta et tapenade
A adapter en fonction des quantités de bruschettas 
Tapenade d’olives noires, 
Feuilles de roquette, 
Fêta, 
Pain de campagne, 
Sel, poivre, ail, huile d’olive.

 

Faire griller des tranches de pain de campagnes. Frotter dessus 
une gousse d’ail et déposer un peu d’huile d’olive.

Tartiner avec la tapenade, poser dessus quelques feuilles de ro-
quettes. Déposer quelques dès de fêta. Saler, poivrer.


