CALENDRIER DES COURS
Saison 2020/2021
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CUISINE ASIATIQUE

Par Tamami HERBINET

Le Lundi, de 18h30 a 20h30

% lundi7,14 seﬂtembre Poulet « salivé » (plat
traditionnel Chinois)

* lundi 21, 28 septembre: Pho Ca tim nuong thit ham
(salade V|etnam|enne)

< lundi5, 12 octobre : Paté impérial
+ lundi 2, 9 novembre : Momo (raviolis népalais)
< lundi 16, 23 novembre : Sauté de vermicelle de riz

¢ lundi 30 nov., 7 déc. : Thit kho trung (mijoté de porc
vietnamien)

< lundi 14 déc., 4 janv. 2021 : Poulet au poireau

% lundi 11, 18 janvier : Bibingka Sflan de coco philippin)
Kanom mogen (flan thailandais

+ lundi 25 janv., 1 fev.: Zongzi (papillote de riz gluant)
< lundi 8, 15 février : Soupe wan-tan taiwanaise

< lundi 8, 15 mars : Sauté de poulet aux noix de cajou

+ lundi 22, 29 mars : Gado-gado (salada indonésienne)

< lundi 12, 19 avril : Biscuit aux fruits secs a la chinoise
Tartelette d’ananas

< lundi 10, 17 mai : Butter chicken curry

+* lundi 31 mai, 7 juin: Khao-soi (soupe de nouille
thailandaise)

+ Lundi 14, 21 juin : Biryani (plat de féte indien)
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