Bastelica
19 di ghjinaghju

Apéritif
Clos Capitoro Blanc 2012

Beignet de Bianchetti
& Roquette de Babette
Domaine Comte Abbatucci Blanc 2010

Tatin d’Oignon de Sisco servie Tiéde,
Figatellu di Basterga roti
& Salade d’Herbes Sauvages
Cueillies par nos soins
Domaine Pratavone Blanc Cuvée Guillaume 2010

Baccala demi-sel sauté a I’'Huile d’Olive,
Pastizzu de Macaroni & Courge muscade
Jus de Stuffatu de Manzu
Domaine Comte Peraldi Rouge 2010

Pain brioché perdu a la Mandarine de Urtaca,
Pomme corse rotie au Miel de Bavella
Croquant traditionnel d’Amande & Noisette, d’ici bien entendu
Glace d la chataigne de Tassu
Clos Ornasca « Muscat petit grain » demi-sec
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