Gateau a Porange
=

3 oranges

150 g de farine

4 ceufs

1 paquet de levure
100 g de sucre

20 cl d’huile d’olive

Couper 2 oranges 1 /2 en 4, les mixer avec la peau, mélanger avec tous les autres
ingrédients.

Cuire 3 /4 d’heure sur Th.6.

Réchauffer le reste d’orange avec un peu de sucre, puis arroser le gateau avec le sirop.



