
 

✔ IngrédientsIngrédientsIngrédientsIngrédients
(pour 4 personnes)  :(pour 4 personnes)  :(pour 4 personnes)  :(pour 4 personnes)  :    
- 10 bâtons de surimi
- 100 g de chèvre frais
- 1 cs de crème liquide
- 1 échalote
- 1 bouquet de ciboulette
- sel, poivre

✔ Préparation :Préparation :Préparation :Préparation :

Émincer finement l'échalote et ciseler la ciboulette.

Dans un bol, mélanger le chèvre frais avec la crème liquide, l'échalote et la ciboulette. 
Saler et poivrer.

Dérouler les bâtons de surimi et les tartiner avec le mélange au chèvre frais.  Enrouler 
les surimis et les couper en quatre.

Laisser reposer ½ heure au frais avant de servir.

Roulés Roulés Roulés Roulés de surimi


