
Gâteau aux bananes. 

 

 

Mélangez 125 g de beurre fondu avec 175 g de 
sucre.  

Ajoutez 2 œufs.  

Ecrasez 2 bananes très mures (celles que vous ne 
mangeriez plus) et incorporez-les à la pâte.  

Faites dissoudre 1 c-à-c de bicarbonate de 
soude dans un peu de lait chaud, ajoutez-le à la 
préparation.  

Ajoutez 225g de farine et 1 c-à-c de levure 
chimique. 

 

Versez le tout dans un moule à cake et le tour est 
joué !  

 

Cuisson au four  : th. 5 position Sole. 

 

 

Régalez-vous… 

 


