Madeleines express
au Thermomix

Pour 4 personnes :
50 g de lait
200 g de sucre

3 ceufs
250 g de farine

1 sachet de levure chimique
1 sachet de sucre vanillé
125 g de beurre mou
2 2 2 2 2 2 % % £ £ ¢ 2 £ 2 2 2 2 3 3 4

* Préchauffer le four entre 220°C et 230°C.
* Dans le bol du TMX, mettre la lait, les sucres, les ceufs, la farine, la levure chimique.
* Programmer 15 sec / V.7.
* Ajouter le beurre et programmer 15 sec / V.7.
La pdate est préte !l

* Remplir les empreintes du moule a madeleines et enfourner pour 5 min a 220/230°C. Baisser
ensuite la température et poursuivre la cuisson, 5 minutes supplémentaires, a 190°C.

* S'il y aassez de pate pour plusieurs fournées, mettre la pdte au frais entre 2 tours.
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Inspirée par : La cuisine by Alex
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