 

Tarte thon, tomates cerise, moutarde à l’ancienne.

Préparation: 30 mn  Cuisson: 30 mn  Attente: 5 mn
1 pâte brisée
3 cuillères à soupe de moutarde à l'ancienne
2 boites de thon
une douzaine de tomates cerises
150 gr de gruyère
2 oeufs
20 cl de crème légère
sel, poivre
 

Préchauffez le four à 180° 
Etalez la pâte au fond du moule et tartinez de moutarde.
Égouttez le thon et l'émiettez.
Le répartir sur le fond de tarte.
Mélangez la crème et les oeufs, sel et poivre.
Mettez cet appareil sur la tarte.
 Couvrez de fromage et répartir les tomates cerises.
Enfournez pour 30 minutes.
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