Clafoutis tomate - jambon - Comté
Pour un plat à gratin moyen :

- 4 œufs
- 100 g de farine
- 200 g de lait
- 3 tomates coupées en dés
- 2 tranches de jambon
- 60 g de Comté coupé en lamelles à l'aide d'un économe
Dans un saladier, mélanger les œufs, la farine, le lait et une pincée de sel. Ajouter le jambon coupé en dés et les lamelles de Comté en en réservant quelques unes.

Dans le fond d'un moule beurré et fariné, déposer les dés de tomates. Verser l'appareil à clafoutis. Recouvrir des lamelles de Comté restantes.

Cuire environ 40 min dans un four préchauffé à 180°C. 





