Salade d'endives , petite vinaigrette au curry !!

Pour une personne :
1 petite endive

3 champignons de Paris

Une petite poignée d'herbes fraîches mélangées persil plat et ciboulette pour moi
Quelques copeaux de mimolette extra vieille

1/2 cuillère à café de pâte de curry 

2 cuillères à soupe d'huile d'olive

1 cuillère à soupe de vinaigre balsamique

Détacher les feuilles d'endives en les gardant entières enfin moi je préfère. Détailler les champignons en fines lamelles. Préparer la vinaigrette en fouettant la pâte de curry , l'huile et le balsamique. Faire une belle assiette avec les feuilles d'endives, les champignons et la mimolette. Déposer le bouquet d'herbes fraîches à peine ciselé et assaisonner de la vinaigrette au curry !

