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CLAFOUTIS AUX POIRES

Pour 4 personnes : 1 plat a pie @ 23cm
20g beurre doux fondu - 2 oeufs - 30g farine - 80g sucre - 20cl
lait - 1 pincée sel - 1 cas d'eau de vie de poire -

Préchauffer le four a 180° (th.6).

Fouetter tous les ingrédients jusqu'a l'obtention d'un mélange
homogeéne. Ajouter I'alcool. Fouetter a nouveau.

Beurrer le plat. Eplucher les poires, les couper en lamelles, les
répartir dans le plat. Verser le mélange dessus.

Enfourner et cuire 35 minutes.

A déguster tiede ou froid, mais ne pas mettre au réfrigérateur (le
froid casse le goiit).
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