
Ma salade de pommes de terre

Ingrédients:

1 kg 200 de pommes de terre "charlotte"
1 verre de vin blanc sec
2 oignons blanc
1 oignon rouge
1 verre de  bouillon de légumes
1 c à soupe de vinaigre de cidre
3 c à s d'huile d'olive
1 c à s de moutarde
sel, poivre, ciboulette, persil

Laver et cuire les pommes de terre en robe des champs
Les éplucher tiède et les couper en rondelles ou en cubes
Dans une casserole, portez à ébullition le vin blanc, les oignons hachés, le 
bouillon, le vinaigre, l'huile et la moutarde.
Saler et poivrer légèrement
Dans un saladier, placer un lit de pommes de terre, puis arroser avec la sauce 
chaude. Recommencer jusqu'à épuisement des ingrédients.
Parsemer de persil, de  ciboulette hachés et de rondelles d’oignons rouges.
On peut ajouter des lardons frits.
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