Brasserie
de Breitenbach
Au pays des genies
du brassage !

Ce jour-13, un dimanche d’avril froid et gris, cieux entre gréle et neige, lactivité est fébrile
dans la cave de la maison familiale de Laurent Mourot. Les jours de brassage, entre Iétoile
des brasseurs fichée a lentrée et représentée jusque sur la boite aux lettres et la fumée blanche
et opaque séchappant des poéles poussées jusqua I'incandescence, il est difficile d’ignorer

cette caverne brassicole quéest la brasserie de 'Abreuvoir de Breitenbach dans le Bas-Rhin.

ans ce repaire de brasseurs dits
amateurs, tous les éléments sont
propres aux grandes cuvées: une
eau de source magnifique puisée
a méme le réseau de captage municipal, du
malt diment sélectionné par ['un des mem-
bres de I'association responsable de fabrica-
tion aux Malteries Soufflet, des houblons de
type Strissel, le meilleur de I’Alsace et un
savoir-faire appris a Boulder au Colorado en
La Mecque des micro-brasseries mondiales,

BRASSEE ET MISE EN BOUTEILLE PAR UABREUVOIR
21 RUE MONT SAINTE-ODILE Fé7220 BREITENBACH
COMPOSITION | MALT D'ORGE, BLE, EAV DE SOURCE, HOUBLON ET LEVUARE
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