Grosse envie cookies en cette jowwée et 2 recettes 0 essayjer sur ung meéne base tres
chocolatée, i quelques variantes pres..1!

e vais vous détailler La premiere vecette aujourdhul..., La seconde suivra dans la semaine.
Pour Les petits gowrmands...un pew de patience!!
Pour L'hewre volel wes cookles terriblement chocolatée o L'orange confite, une tuerie en

bouchel!! o'atlleurs je wavais jamats golté ce mélange dans des cooklies...

La recette pour 25 cookies:

* 220 g de chocolat wolr patissier

* 1009 de cassonade

* 2opeufs

* 2cic de levure chimique

* 200 de beurre

* 1000 de farine

* 1 cihc de vanille Liguide

* quelques gouttes d'essence d'orange
* 2 pincées de sel

* alguillettes dorange confite
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Faire fondre au batn-marie Le chocolat avec Le beurre.

Dans un saladier, mélanger les ceufs avee La cassonnde et Le sel. Verser Le chocolat fonolu
essus.

Peser Lo farine et Lincorporer avee La Levure au mélange précédent.

Mettre La vanille, L'essence o'orange et Les morceaux dorange confite dans L'appareil
chocolate.

Préparer plusieurs plagques avee odu papler sulfurisé et a L'alde d'vne cuillerve, déposer des
petits tas de pate espac et en quinconce.

Laisser reposer 1h 0 température ambiante.

Enfourner i 120°C pendant 12 min.

Lalsser vefrotolir sur grille avant de les manipuler.

ASEUCES : conservez-les dans wune bolte métallique, sivous avez le cowrage et la volonté

powr ne pas les dévorer dans La jowrnée... 11!



