LE CHOCOLAT

Des crus, des saveurs, des aromes
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PAS DE CHOCOLAT SANS CACAO

SANS CACAOYER
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Cabosses

Criollo Trinitario G forastero
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De la cabosse a la tablette
e 10 cabosses

» 1kg de fé\ﬂ/es fraiches

» 400 g de feves séches
» 300 g de feves torréfiees

» 330 g de pate de cacao

e + sucre + beurre de cacao
l

» 06 tablettes de chocolat a 70% de cacao
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Les « Crus »
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GRAN COUVA
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L’ART DE VIVRE

C’EST L’ART DE PERCEVOIR
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