Gâteau lychees, rose lavande

 Préparation: 10 mn      Cuisson: 45 mn
 Ingrédients
1 yaourt
Garder le pot comme mesure
2 pots de farine
1 pot de fécule
1 sachet de levure
2 pots de sucre
1/2 pot  d'huile
3 œufs
1 boite de lychees
1 cuillère à café d'arôme lavande
1 pointe de couteau de colorant violet
1 cuillère à café d'arôme de rose
1 pointe de couteau de colorant rose
 
Mélangez tous les ingrédients sauf les colorants et arômes.
Séparez la pâte en 2 parties.
Dans l'une ajoutez colorant et arôme lavande.
Dans l'autre, colorant et arôme rose.
Mettre côte à côte, dans le moule, une cuillère à soupe de chaque couleur.
Avec une pointe de couteau, faites des marbrures en mélangeant un peu les 2 couleurs.
Ajoutez les fruits en les enfonçant dans la pâte.
Mettre au four à 180° durant environ 40 mn
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