Soleil aux olives et à l’huile d’olive
Cuisson : 40 minutes • Préparation : 30 minutes.
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Ingrédients pour 6 personnes :
· 200 g d olives vertes dénoyautées

· 100 g de lardons fumés

· 125 ml de lait

· 130 ml d’huile d’olive

· 180 g de farine

· 1 sachet de levure chimique

· 3 œufs

· 85 g de gruyère râpé

· 15 g de parmesan

· 1 noix de beurre

· sel et poivre.

Préparation
Egoutter et couper les olives en rondelles.

Dorer les lardons à la poêle et les débarrasser sur un papier absorbant.

Dans un cul de poule, battre les œufs, l’huile d’olive, le lait, le sel et le poivre puis incorporer la farine et la levure.

Lorsque le mélange est homogène, incorporer les olives, les lardons et le gruyère râpé.

Verser dans un moule à cake beurré moule soleil et cuire 30 à 35 minutes 180°C (th 6).
Variantes : vous pouvez incorporer un peu de feta, de poivrons frits et de tomates séchées…
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http://cachou66.canalblog.com
