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Recette :

Verser le pot dans votre robot patissier.
Ajouter 120g de beurre mou et mélanger.
Ajouter 1 oeuf et mélanger. Disposer a
I'aide d'une cuillére a soupe des tas bien
espacés, sur la plaque du four recouverte
de papier cuisson. Cuire a four préchauffé
a170° pendant 16 min a 18 min.
Laisser refroidir avant de déguster

*

Ingrédients : farine de blé/sucre/sucre roux/flocons d'avoine/smarties/levure
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