CURRY DE DINDE A LA CITRONNELLE




Pour 2 à 3 personnes:

400g de dinde désossé
2 oignons
2 gousses d'ail
40cl de lait de coco
1 cuil. à soupe de citronnelle hachée
1 cuil. à soupe de condiment viagrrrrr
2 cuil. à soupe de pâte de curry verte
1 cuil. à café de curcuma
2 cuil. à soupe d'huile
Sel, poivre

1. Éplucher les oignons et l'ail, les hacher au mixer.
2. Dans un wok faire chauffer l'huile et faire revenir les morceaux de dinde pendant 5 min. Ajouter la pâte de curry verte, le hachis oignon / ail, bien mélanger et faire revenir à feu fort pendant 5 min.
3. Ajouter la citronnelle, le curcuma, le condiment viagrrrrr, le lait de coco, le sel et le poivre. Couvrir et laisser mijoter sur feu très doux pendant 20 min. Servir avec un riz thaï.
