
                                               CAKE AU SURIMI
           

                                                      

INGRÉDIENTS
- 3 œufs
- 250 ml de farine
- 1/2 sachet de levure chimique
- 100 ml d'huile d'olive
- 100 ml de bière ou vin blanc 
- 70 g de gruyère râpé
- 150 g de surimi râpé
Préchauffer le four à 180°C.
Dans un saladier mettre les œufs, la farine, la levure chimique, l'huile d'olive et la bière. Bien 
mélanger le tout. Ajouter le râpé de surimi et le gruyère. Mettre dans un moule à cake en 
silicone et faire cuire 35 minutes. Attendre 5 minutes avant de démouler. Bonne dégustation.
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