Bouchées croustillantes au chocolat

Les ingrédients pour 24 bouchées environ :

100 g de Nutella
150 g de chocolat au lait a patisser
100 g de crépes dentelles ( gavottes )

Faire fondre le Nutella au bain-marie avec le chocolat au lait en mélangeant ( j'ai utilisé
le micro-ondes en faisant d'abord fondre le chocolat puis j'ai ajouté le Nutella ). Emietter
les crépes dentelles et les ajouter a la préparation précédente. Bien mélanger et répartir
dans le moule de mini demi-spheéres ou tout autre mini moule. Mettre a durcir au
réfrigérateur. Démouler puis mettre en caissette papier.
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