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A ﬂ?lﬁlllﬁ ES DE
SEC

URIT

Lisez intégralement le mode dsmplel ovont o
rremitrs uhlsction.

Dangar dosphynds! Les enfonts peivent émuffer
en con d'ukliscken Tneppreprids de Femballage.
tetiazie ou rabit immeédiaternent oprés le
dekallege ou conservazla hars de portée des
anhoants.

Siie au déballage, contrélez ko machine &
pain an v o svenhuels demmoges da st
Si nécetaire, veuller wous edremer i voire
feurmisseur,

Poser lesppareil sur une surlace séche, plons
at non sansible & ki choleur.

tinsiollez pos M'apporsil & proximd de maksious
rombusfiblas, explosis eifou de gar combusti
bles. Lo distancs.por roppast 0ux auires app-
rails it pas &re inférieure de 10 om,
Asstrezvous que les femtes d'aénaian da foppo:
reil nes sont pad pecorearies,

Lyant b roecardement, contrdlez sile tvpa de
roarant @1 ba tension du rdseaw coresponcent
o ndicaticns figuion sur ko plague signaléhque.
M'acheminez pos le cable ou niveau dardie:
vives ou & prosimite de surfoces ou d'objen
chavds, LTsolement du 2oble peut &re enden
MHgE.

Me laisser jomnis I'oppaored fonclionner sans
survedlkance |

Afin e éviter tout risque de thuchement ou
d'accident, l'apporeil ast équipé d'vn corden
dalimeniation cou.

Lapporeil ne doit #ire ulilisé qo'en inférisur

e jcenais placer [‘apporeil ou-dessus ou. &
cité dune cuisiniére & goz o dleciigue ou un
fear brilant oy d'auires sources da choleur.

ha recaivre? jomois 'opparel owec unhe ser-
viste ou mut oule matéro. Lo chabeur et |a
vopeur devent-pouvoir séchappar. Un incendsa
peut se deckarer st Mappareil es reeouvert d'im
matériou infammable tel que des rideaux i
qu'il enlre en sonbact ovec .

Si vous vhllear ure rmbonge, ko pussonce momd
snum outorizae oy ofe dolt correspondre @ lo
pukssonce de lo maching 4 pain,

Achaminaz une rollenge de moniare o eviter
ferul trébuchement ou g ql.l-efq-l.l'l.ln ne fire
dassus par inadvertance.

Cantrélez le cordon Jalimentctisn of lo prise
rvant heutn ulilisatian. 51 ke cordan d'alimente
Ban de cet apparell est endommagé: il dos
impératvement &re remplocd por be fabricant,
son service aprisvanie U une personne de
quakfisation smiloirs ofin d'éikar outies Asgues,
Lutifzation dboessoiies mon recommandes
peut éte & longine de dommoges. Lapparsi
ne doi &fre wiiliss que peur 'smplai ouguel i
axt dusting. Sinon, o gosantie et annulés:
rle commencez un programme de Guisson
qumpres avelr infroduit un modle de cuikson.
Sinon l'appacell Asgue détre endemmoge de
rrniére irnéporohls

ha laisser pas Fappareil sans surrsilance 4
das enfonte so trouvent & prowimité. Resimer g
Fiche secleur lorsque 'appareil est inuiilisd et
avant de e nettoyer. Lolsser refroidis Fappareil
eneont Fenlevar des pigces.

Cet exaporeil n'sst pas prévy pour des pesonnas
[y compris des enfants| dont les copacités
phiysigues, sensorielles ou mentales ou dont b
manque despérience oy de connosionces les
ampéﬁem dlassurar un usoge sir das appo-
rails, 57l nlant pos €t wreslles o miids au
peaalable, Les snfants deivent 8irs survelids
ahin dédviter qulils ne jouent avec l'oppareil




Cof appereil sohafidl o dignostions de sScuria
comespondantes, Les wérilications, les répons
hons at l'snhrelien lrchiviqua sont eecusivement
résarvas oo revendeur spécddnd quaoliié
Sinon, lo garontie estannuléas.

Ma poser pos d'objefs sur Mopporell o ne la
recouvrez pos. Risque dincendis,
ATTENTION! Lo maching 5 paln et un appo-
dell qui chouffe. Avant de fowcher lnppareil,
alicrdes o ot rafmidi o ke ure marique,
Lasez Mopparsil refroidir e débronchez lo
fiche sactaur creami de r=tiver s ds mattre an
plose a3 pléces nocessoires

Me déplosez pas lo mochine & pain sl le
mouls de crison confiant qualoue chose de
beitlord ou un liquide 1 que de by corfiture.
Iy o raque de brithie !

Loes o ['ulisotion, evibes & foul grix da toucher les
pétrine an rotadion, || v o en ool un nsgue de
blassures |

ta firez pos sur le cordon d'dimentalicn pour
dﬁhmn:hnr Ju Pr:l'm && ||:| pn'&e.

Lorsgue vous n'wiilisez pas 'oppareil ef avanl
ot netioyege, débronches la Behe sactair
te ks prive.

H'alisez pas b modhine & pon posr consener
dez alimants ou des ushansiles

e metiex jamais de popler doluminium ou
d'outres objess matolligues dons ke mochine &
pain. Cela peul couser un courkcincit. Danger
dincandia |

Me plongas pos o machine @ pain dans feou
oo dars d'ovires heuidas. Requa dalecrecdion |
M netteyer pos loppansil ovec des éponges
TN e,

Si dles porticules de [Epange e désogrsgent
ef anirers an confoct aves des pikoos Eleiriques,
il v o reque délestracution.

*  Mejomos uiliser lepporeil sans moule de
cuisson ow owec un rcule de cuisson vide.
Dans e cas, wous fisqeez dinfliger des
dommuges irapambles & Papporeil.

o Fermet lovjcurs le couvescle lorsque | oppansil
g5t &n marche

v Marefirez jomois e moule de ciisson lorsque
" appareil est en morche.

Présentation de 'appareil

@) Fendire de contride
8 Couvmrle dooporel
E Fanfes d'aénafion

@ Cordon d'obmentation
8 Chang de commande

.-’J;;r"\.ce symbale sur le couvercle de votre maching
&1 pain vours averht des dsques de brillures,

Reccessoires

2 pétrins

Moule de suisson pour un pain d'vn peids
allont jusgu'a 1250 g

Ve mesuredr

Cuillgre groduse

Creeshat de refroit des pefrins

Coide de démarrage nepide

* Livrel de recattas

*  Maode d'smpioi

‘a0 90

Usage conforme

Miyslisaz volre maching & pain Bifinet que pour b
clissan du pain et la prépartion de mamelodes/
confitures dons e codre domesfique.

Migiliz=z en oucon oos l'apparsil pour le séchoge
deliments-ou dobjsts. Mulilsez pes lo mochine &
pain 4 lexdéneur




Wiilisaz exciusivamant las oooessaires recommandds
par b fabricant. Lutllisation d'eccessoires non
recommandés neut conduire @ un endommogement
da 'epparsil.

Avant la premiére
vlilisstion

Mise au rebut du matériau d'emballage
Dikallex vore appareil & &liminez e matérian
dembaloge sslon les dispestions en viguedr dans
voira lieu de résidence.

Premier nctitoyage

Areant o misa en serdoe, esryer & moule de cuisson
B s pdiring 8 et b surfooe axtérisune de fo moching
b- peiin & |'aide cfun chitfon propre & humide
tFyfilisez pos daponges reurintas ou de produits
& réeyrar, Refirez be film protectesr sur le chomp de
eomirnade &

Fréchouffage
(i Poinit important avont o pramiane miss g semice :

Uniquemart la pramians fols epe vwous foes choube- |g
maching 8 poin, enfournez b moula & coissan
vide. Fermez | cowvesrcle @

Sélectionnez le progrommea 12, comme indique ou
chapitre PROGRAMMME, &t appuyez sir e
boutan de mearche famét B pour chautfer Fappored
pendont 5 minules. Awbout de 5 minules, oppuyver
wrle bouton de monche/omét B jusgu'd ce qulun
signaol sonore assex |I:1-|‘|E| refenficie pour mefira fin
all programme. Les éléments choulfonts Sanl kg
men graissés, une legém odeur paut se dégager lors
de |o premitre mise en service. Elle n'est pos dan-
pereuse o e dissipe ropidement. Assenes une pdo-
fion suffzards; por exemple en orvrant e fanétre.
AHender sue "oppareil ot compléternent rafroidi et
esstyer & noaveou be mouls de cuisson @, les
peitring @) ot b facs extéreurs de la machine 4
pain & Pasde dun chiffon propre et humide.

Fish Risque dincendie | Me laissez jarmais lo
maching 4 pain chaufer pendant plus de
5 minuees ovac le mouke de cuison @ vide:
| y o Fsgue de surchouffe.

Propriéfés

Avec ko machine & pain, vous avez la poasibilikg

de faire cuire du pain selon valre godt.

= Vpus pouvez chaisic enfe 12 programmes
ditférents.

= Vous pouvaz ufilser das rne'l:mgas. pour pies
L=

+  Vous povvar patric de la piite 4 pefits pains of
conbectionner de la marmelsde.

+ Groce g programme "Sons ghiten”, vous pouves
cuire des malanges o pate sans gluten et con-
Fectionner des recelies & boza de forines: sans
gluten, coamme par ex |o forine de meds, lo
farine de sarmcsin & o Mode de pammes ce
arre,

Champ de commande

D Ecran

Loffichage indigue

ks sélection du poids (750 g, 1000 g, 1250 5]
la lemps d'opéroBon restant en hevres et o
présglection du temps progrommee

le degré de dorage sélectionnd [Clalr, Moyen,
Crora, Yike)

le rumére de programme sélachionng

le ckéroulement du progromme

'out dlingrédients ['ADD")

& &

&L E

{2 Marche [ Arrét
Pour demarrer cu arméter la fonclionnemant ou pour
affocer une progrommation de minuterie,




Pogr mterompre I'apdnoiion; oppuyez brigvament sur
o touche Morche/ At G, juscu'h o quun sigral
sorroe ralertsss el qus Indiodtion des heures dignate
sur Fécran Y. En appuyont & nowvenuw ur o ouche
Mharchas drit D, Fopérmkan pedt Bre poursuivi
deana un délai da 10 minas. S vous osblier d'an
clencher le programme, celuic reprand automall-
guemant cprés 10 minutes.

Pour ariéter complétemant le tonchonnemsnt oo
affater les rdgloges, eppuyez pendant 3 secondes
sur |a touche da marchia/amét € usqu's ce gulim
lang signol snncse mhenfisse,

A Remargue :

MNappuver pos sur la fouche Marshe /&met B, 5
voue souhaitez ursquement confrbler 'tat du poin.
Dbeervar o procédure de cifsson par o fenédtre de
conhile:

A Avention

A choguee Fois que wous oppuyez sur wne fouchs, un
signal sonore doit refenty, o port qeand foppared
et e morche,

® Degré de dorage (ou mode Vite)
Sklection du degré de dorage ou passage en made
Vite |Clair/Moyen/Dorg/Vite]. Appuysz plusisurs
Fers sar b touchie Degre de dorage @, jusqu'S e
que o Beche nppamise ar-dessus do degreé de
dorage seubaitd, Pour les pregrammes 1 - 4, vous
pouvez aciver = mode Vite arappuyant plosieurs
faiz sur-Io houche Degre de dosage @, pour mccourdi
la F-r-n-:hﬁ-dum da cumson Apouves sur la e D
da doroge @ jusqu'a ce que ko leche apparaisss
ou-dessus de "ite®. || n'est pos possible de choisi
o gegid de Gorage pour ke programmes &, 7 et 11

0 Minuterie
Cuizzon femparizse,

Jﬂ Rem [T

arg
Frans be cos du programmes 11, vous ne pouver pos
définir de cubson empose:

3 Gantité de péte

Sdlection du peids du pain [ 750 g £ 1000 g/
1252 g|, Appuyez plusieurs fois sur cefie fauch=
wsgqu's ce gue b fleche oppamisse scus le poids
souhané. Les indicofions de paide [750 g f 1000 g /f
1250 gl sa rapperert 4 ke quantité dingrédients
worsds dons le moule de culscon @

A Remarque :

L& régloge stondard @ ko miss en morche: de fopponsil
ast de 1250 g Dans ley programmes 6, 7, 11 &t
13, il nevous esf pos posible de regler le poids du

pain.

(@ 5élection des programmes (Menu)
Affichoge du programme de cuisson sovhalé [1.12].
Vecran O offiche |2 mumdra de programine of lo
durée da cuisson corespondonba.

Fonction de memorisation

Lorsqu'il est de nowreoyu mis n morche oprés une
colpue de courant d'anviron 10O mngtes maximum,
k2 programme conlines @ se dérculer @ Fandroit od
i o ata améte. Cala ne sapplique cependant pos
lorsoue vous affocez e metaz fin au processas de
cuizson ou horsque vous notiver e bowisn de marshe
et ) i oo gulun long signal senom relentiase,

Fenétras de contrdle @
La fendire de contrle i) vous permet d'oksenmar ko
proceédurs de cuisson.

Programmes

Lo tewehe Sélection du programme G wous permat
de selectionner |a programme ssubaité, Le remdro
de pregramme comaspondant s'offiche sur ['écran
. Les temps de cuisson dépendent des combinol
sons de pragramme sélectionnéas. ¥oir la chopine

"Déenulemeant des progrommes”.

(AR



Programme 1 : Mormal

Pour les poins mixes &t blanes escenficbamant cam-
pasds de faring de bi¢ ou de seigls. Lo pain est
d'unz consishance compacte. Le dorege du poin ast
défini & leide de lo bowche Degré de doroge @,

Frogramme 2 : Léger

Pour des poins lgers composés de fardne blen fine
En regle generale, le pain st léger ot présants une
crole crousdillonts

Programme 3 : Pain complet

Paur les pains & base de forine plus consatmnte, par
ex. de lo forine de blé complite of de o farine de
selgle. Le pain 23 plus compoct et plus bourd,

Programme 4 1 Sucré

Pour das poins ovac des Ingrédiens composds de [us
de fruits, de flocons de ot de coco, de roisins, de
fruits smes, de chocolat ou de sucre swpplSmeniins.
Le ‘pain sara plis [Sger et plus ased & fave dyne

phasa de levde phus longus.

Programme 5 : Exprass

Four fe pélissoge, loisser lever |o pdte of lo cuisson
sert moina langue. Tz progromme nsst indigué
que pour bas recettas ne cantenant pos dlingrédients
bourds eu des types de forine compléte. Botez biea
gu'over ce progromme, ke pain pewt deverdr maoins
moeleus et a5 aussi soviute s qulaves un aule

pregramme.

Programme & : Péte (pétrir]

Pir | fabricofian de pates levies pour les peiits

paing, les pies & pirzo o les bAoches. Lo proc&dure
de cuiszen n'est pas applicable pour e pregramme

Programme 7 : Pite & pétes
Four ko cenfection de pltes. La prcddurs da cuis
son rfedl pas gpplicable porr ce progromme.

Pregremme 8 : Petit-lair
Prar des peing composés da babeure cu de yasurt.

Programme 9 ; Sans gloten

Pour las plEF-HH- Eﬂmpﬂté!- de lorinas o da n15||:|r|5q||
ce cuison sars gluten, Les forines sons ghuten: ont
bescin d'un lemps de cdssan plus long pour Mksang
tian des liguides of disposant de proprigiés de
ganflement différantes.

Programme 10 : Géteau

Les ingrédiants sont pétris dans ce programme, ils
ol melangés tmnquillement et cuirs. Utilisez de |
poudre 4 lever pour o progromme,

Programme 11 : Canfiture
Four la confecion de marmelades, de confitares,
de geléss at de pdles a tortiner 4 bose de fraits

Progromme 12 : Cuire

Pour i reciisson de pairs eul sont ep cloirsou
qui ne zoni pas bien cuits ou pour des pates toot
prifas. L'ansamble des procédures de péirasage o
da fapos ne sont oas q:‘;fﬂlr:{i‘ﬂ'ﬁ POUT TF DIrogROmEme
Apeiada fin &= ba procédure de cuisson, e pein el
matintenu au choud pandant e hewrs mocimom
Ce pmgromma empéche que le pain dedenne fop
humide.

Le programme 17 it ke pain pendont 40 minafes
Pour mettre fin & ces fonclions dé mansre prémotuns
appuysz sur ka fouche da morche/aré B jusgud
ce quan kong signal sonore reterisse. Powr arméda
l'opparell, coupez Falimentoson dlactrioues.

A Remargue ;

Chez las progrommas 1,2, 3,4, 5, & et 9, un
signal senore refentit pendent be dérovlemant du
prograimme o "ADD" (£) opporait sur Pécoran.
Ajourez Tmmédiatement d'outres ingrédients tels qus
des frudts aw des noi

Lax ingréediants ne sont pos molaxdés par le erochel
e refrait dag péring ﬂ' S wous ovaz l:n':5|'n' la mirg
ierie, vous pouver verser fous les ingrédisnts dems
ke moule da culsson € également au dibut du
programmne, Dons ce oo, wous deviier legdrement
raduirg les fruite of bas noix avant de les ajouser,




Fonclion de minuferie

La fenicfion de minuteris vous permet e procdder
g ume ouizson lemporiséa,

les fovches féchies db ot W @ vous parmatient
da définir la fin de lo precédure de cuisson,

A\ Avertissement 1 Ayort de cuira un certain
paoin o Lo fonelion de minvdens, widiar
d'obord qus lo recete marche, ofin de vous
nasUrer gue lo preportian respeciive antre les
ditfrants ing‘é:'-nl:. ash uﬂéquniﬂ-. s la paks
nest pas trop ferme ou frop fine, au qus 1o
quartite r'ast pas frop gronde et resque éven-
tuellemant da dabarder: Rsgue dincendied

Sélacfionnez un programme. L'éeran @) indique la
durée g culisan rEquise.

Lo touche flechée M @ vous permet de décaler

v Firv o programme. Lorsqua vous sppuyez pour ls
pramitre foi, o fn ed décolée de 5 minures,

A chague fois que vous oppuysz § nouveaw sur lo
touche fiéchée Mk @, o dote de fin ce déplace

i nouvesy de 10 minutes, En maintenant ko touche
Méchée enfoncée, vous orodlémr cefte procédums.
L'offichage wous indique lo durée 1otale du femps

de cuisson ef k= dédai; En oos de dépassement du
décedtige de femps possble, vous powrvez corriger
la rernps & V'aide de la ouche fléchée W @,
Confiernez lo configuration de Ja minuterie d Faoide
de la touche Marche/armal B e doubla poinf clig-
node & lécron € at la temps progrommé cammence
& s'8cculer. Lorsque lo procédure de cuisson est ter-
minée, dix signaux sonorss retentissant ef Pfécran €
offiche (-0

Exemple :

Il est & b ef voos waihnites avoir di pain frais dans
7 hevres et A minutes, clestéeding & 15:30.

Dens un premier lamps, s8achonnaz le progromme: |
st mainfanaz lo touehe Michés B ecfoncée mau'd e
e ecmn @ offiche 720 dans lo mesure o) |e temps
de Io praparotion sélive & 7 heures &b 30 minvtes.

ﬁ]‘ Remargue : Lo feanetic che mintere e
pas disponible pour le progromme “Confiture’.

Fii¥ Remarque

Me pas utifiser la fanclion de minakerds &n s de
transormation de denrées alimentires rapidement
pnssnbies tols que b ot les cmufs, lo créme froichs oo
b= fromdge, et

Avant la cuisson

Paur rdussic une procadure da cuisson, veuilles herir
eomphe des fochears auhmnb:

Ingrédients

A Remargue

Resirez be moule de cuisson i du corps de Papponsd

avant de versar les mgradiants. 51 das ingradients

perietrent dons In zone de coisson, un neendie pewt

s déclencher suile ou réchauffement des seip=nhing

de chouffogs.

*  Metez ioujours les ingrédients de vole recetie
chans ['ondre ircdicpié chans e mouts de cubsson i@

« N estpecommondé de nkser tows las hgedent
& température ambiante ofin d'obienir une pro-
cédure de fermentation opfimole de lo levum.

= Vaillez & lo maswe moocte des ingrédients, De
légéres divergences por ropport o guontiés
indiguées dems o rcette pruvent dajo infuencer
e résuliai de cuisson.

P Remargue

Putilizez en oucun oms des quonfibés plus impartarites
e eflas indiquées. Line cuonfité sxmasive de pdte
paut déborder du moule de cuisson @ et un incendie
peut se dbdencher suite au réchouffement des sar

pentins de chouMoge.




Faire cvire dv pain

Préparation

seapester das conslgies o seourite figoran ckans
ce medde damploi.

bstollez lo moching & pair sur vne surface plare
etfarma,

| Retwez le moule de cuissen i de l'appareil
poar e hout

tatiaz an placs les pétrine 3 sur Farbre d'an.
frainsrment dors le moue de cuisson @ Veilaz
4 ce il scient fermement posifionnss,
peitaz les ngrddients de vore raceta dons
l'ardre Indiqué dans o forma de oulsscn g
Ajeutez feut d'sbord les bquides, be sugrs, le

sl puis lo fafine, wl, pour lerminay, b leoen.

114 Remaregue

Veillez @ & que ko Iewure nlanite pos en confoct
avec  sel ou das liquides,

4. Rerattaz ba meuls de clisson g en ploce.
Yeillez A1 ce qu'sle senclenche comectament.
Farmaz b couvercla @)

Enfichez la Bche sncheur dans lo prise de couront
Un signal sonare ratentt ot ['oran @ affiche
I8 numéro dv programme et ka dunde du pro-

LF
&,

gramme |.

Galaciionnaz woba progremme avee la koche
dochoin de programme @ Chaqua sriréa ast
confirrmée por vn sknad acousique,

Le cos chéond, séledionnes ko taille du pana
faiide e b lowche 3.

Sdleclionnaz |a degré de dompe @ de vokre
pain, Dang '4crn @, lo fache vous indique

& vous ovez opbd powr Clain, Maoven ou Darg,
Yous powvez en loccurence egalement sélec
tanrer le mode "Yile! poor raccourr ke femps
de-levés de o pdle.

FisS Remargue

Lo fensfion "Degré de dorage’ n'est pas disponible
pour =3 progrommes &, F el 11, lg bonction ®ite®
azh uriquement possile pour g pmotemmes -4,

Pour les proprammes &, 7, 11 et 12, |a réglage du
poids du pain n'est pas pessible.

| 0. Wous avaz maintanant | pestbikia da ragler
"hure de fin de vore programme & faide de
la fanefion de minulare Yous posez soisr un
dacatagemoxing diani juseu'o 15 haures.

Fiy Remarque
Lot fanclion n'esl pod posaible pour [& progromime
1,

Démarrer le programmse
Diémarrez @ présent le pragromme & Foide dala
fowche Morche Aurit 3,

1 Remarque 1 les progrmmmas |, 2 3,4, 6,8
at % cémarrent aves e phase de prachoutfage de
104 R minubes 0 excepdion du:mode Ve, voir
ki toblaou dy déroulement des pragrmmmas], Les
pating @) ne bougeni pos. |l ne g'ogil pas dune
errsur de 'apponil,

le progromme exéoufe automatiquemant bes diths
rartes dhapes de ool

Lo ferdire de confrile ) vous parmet dobsscar b
procadure de crisson de volre machine a pain. Be
Phymidité peat nesadennel ament 52 farmer sir
bondira da contrfle @ pandant la procsdunmda
auizson, Pandant bo phase-de péiissage, ke couvar
cle @ peul Blie cuver,

i Remargue
Mliaanver pos la covvercds de ko moching €)-ou
cours de o phase de levie o de cuissnn, le poin

g 5'alfolsern

Terminer la programme
Lessnue fa provédure de cuision eal letminge, dix
skgnaLx sof cres refenlizzant et ['Goran. Y afiche

(BHERS




Larsque le progromme sk sarmind, Fappars posse
muiomaliqguement en mode "Garder ou chaud” gui
cluse &0 minutes madmum.

."'i'n. Remarque
Ceci ne sapplique pas oux progrommes 6, 7 et 11,

Pandont ce samps, da |'air choud cireule dans 'appa-
reil. Vous powvez metre fin prématusément 8 la fonchion
"Carcer oy chaud® an mainkenant In fouche Meorche/
Aarie (3 erbancie picu' or que das sgnos sonares
rerenifiszent.

N\ Avertissement

Cxbrondhez ks fiche sacteur de la prise avonl daunie
le coanvercle @

Larsque Vopparsil nest pos ufilisé, débranchez
toujeses o= dernier de Polimentotion électrigue.

Sortir la pain

Pour sorfir |e poin du mouta-de oulsson igh, utilisaz
toujours ces maniques cu des gants de prodection.
tairteriez ks moule de cuisson @ penchéde audess
e grille af secousrlo |agérement jusgu'd ce que

e pain s décalle dy moyle de cuisson .

5i e poin na se ditoche pos des patrins §, mtim
dowcement les pabrins @ & 'nide du crachet de
tefrait des péfring @0

i Remarque

M'utilisez oucun abget méillique sscepible de
nerver le revBtement ardiodhesit.

Diés que vous mex refing ke pain du moule de cusson
@. rincez cete damiere @ leau chovde, Vous
smpéchaz aing un encrolisment cas pérrns f cu
niveou da Morbre d'snboinement.

Conseil : Lorsgue vous refirer |5 petring @ opsas
la damidre apdeadion de pakissags, le
pain ne: sem-pas déchirg lorsquil est
préleve du moule de cuisson @)

¢ Appuyer britvement sur o fouche Marche,/Amet
 pour inleromgee ke progromme ou tout déhut
de o phase oe cuisson ou refirez bo Fche de ba
prise s, Yous deves résohir ix conneation
avec le ndseau lecique dons un délai de 10
minutes afin diossurer b pouraute de b procidurs
dh cLisson

»  Dwvrez le couverde de 'appareil € et refiez
ke moule de ciscn @ Aver les mains enforingas,
WL e prélumr lo F-Elln at radirer lis
pertrins ).

*  PFgmebez o pate dons le moule de cuisson §).
Remaksz en ploce ke moulke de colsson @ et
termez le couverde de 'oppareil .

= leses dchéant, enfiches ko fiche secteur dans
ey el ce courant. Le programme de cuisson
&5l poursLivi

Laissez |a poin refmidic pendant 15 & 30 minutes
avant de s canscmmar.

Avant de eouper le pain, ossurezvous tovjours
eu'oucun peirin @ ne se rowve dons kn péfe.

Messages d'errewr

*  lorsgue '&cran M offiche "HHH" aprés e
démarmge du progromme, celn signifie que ke
femperobire de o moching & pain e ancore
trop dlevée. Amdle le progromme o1 retirez o
fiche secteur. Cluwez le couvercle de Poppareil
8 =t laissez refroidic loppare] pendant 20
minutas avant de futiliser 8 nouvead.

= 3 savkre impessible de demarrer un nouveau
programme alors que.lo mochine & pain Want
d'en achever w, celo signifie que ['aoparsil est
encore rop chapd. Deng e oo, [eran offiche
ke régloge de base (Programme 1], Ouvrez le
couvercle de foppansd @ et lnissez refrlidir
Poappared pendart 20 minubes avant de Futliser
g noineay,




A Avertissement
Messayez pas de metre en sarvice l'opparsil awani
o il e se soit sefiolel, Cela fortiorms unlsusment
pour le progromme 12,

= Lorsgue l'éevan offiche EEQ®, JBET" oy “H1° ung
fois cue |e progromme o 6 lonce, commences
parétzindre lo mochine & pain, puis sarez lo
fiche secteur de ln priss da courant, remettezls &
notveoy dans b prise de courant et alkimaz une
noivells fois la machine & pain. Si le messsage
dherieur perishy adressezvous au service cpris-
Wania

Netloyage et enfretien

D Avertissement

Avant tout natioyags, débranchez |a fiche sacteur
de i prise el |oisser fout d'obard lappers] refroidic
anligrament.

Frolégez 'copareil & 'encoatre da Mhumidits, car
ceci peut entainer un choe dlectrigue,

Rospectaz 4 cet effel les consignas de sécuriid,

A Attention

Les Eldmeants da l'apparsl st las occessoiras ne sont
pas adaptés avr lovage an lovevmssells |

Corps de I'oppareil. couverde, cuve
Retirzz tous les résidus de lo cuve avac un chiffan
hurnide 9u une sponge légiremant huridifisa:
Esswryez £galemant e corps da l'opporail ef e
eolvercle avec un chiffon ou une dpongs humide.

*  Sachez bien lintérieor, Pour facltar = neficyage;
rlirez 3 couvercle € du corps de fapparell -

© Duvrez le couverele @ | usqu'a caque |as
erfofs en ferme de languehie des chornisres
saient nfroduits dons les cuveriures des crades
de o eharnisne,

= Kahirez la cowvenlz ) des guidss ds o chomigre

Four Insfaller le couvercle @8, possez les angats

& ht:_mer! [ e 51.1-;‘35 da k: choemeare.

Formes de cuisson et covteaux de pétrissage
Lo surkaey des formes de cuisson @ et des couteaux
cla pfriszage @ est pourewe d'un revatemient anti
oihdal. Lets du netierags, n'vlisez pas de produits
nitcyonts egqresshs, de récuronils ou d'chiets qul
paurralent provockser des rmyurss sur lee surfoces.

Diee pex Phumidité 24 |o waiper, |'a pparence deg sur
Poces pewt s modiler au cours de temps. Cat &l
ne comespond pas o en entravement du fanchionne-
ment ou 3 une réduckon de o gualité.

Awart de neftoyer, miez le formes de caivan
el los couteaux de péirlssage @ de faspacs e
cuisson, Essuyez ba surfoce exMfieone des Fomas
de cuisson @ ovec un dhiffen humide.

A Attention

Pe plangez jomais le mocle de culsen @ dons de
l'aen e fead auire liquide:

Maboez intédeur do moule de cuisson @& leay
chaude savonneuse.

Si e la péle séchae colle sur les péling ), rem-
plissez deau chauds ba moule de coisson @@ et
|oissaz baigner pendent une trentaine da mirtes,

5 be support de linsert ast boucha ou niveou dy
patrin 'ﬂ, wous pouve e netlcyer doucament &
l'aida d'one baguete da beis.

M'ullissz pos de prodults nefoyonts chimiguas ou
de dilvonts peur nefoyer lo maching & pain,




Caracterestigues
fechmigques

Modéde Maching & poin
EH 1171

Temsion nominalke 224N ~S0HE

Puissonce: obeorbée - ETRE 3

Mise auv rebut

E Papporail ne deit janois &re jaha dons ko
poubelle demestique rormola

Mafaz Fompareil ou rebut en le confionf S we-enie
priia de Faitement das dédchets dgrdde oo ou servigs
de moyclage de votre communie, Respecher las ré
glements ncuallzment £n vigueur. En <ns de doutes,
contoches vofme organisme de recyeloge.

% Eliminez l'ensemble des modmaus: d'er-
baflage d'une maniére respeciveuse de
Fermirsnrement.

Garanfie et service
apres-vente

et apporell bénshicie de 3 ans de gorntie & compler
de la dete d'echal, lappars! o éi febrique avec
s0in et comeencieuse menf contrdld cvant sa digies
bution. Yevillez conzervar le fickst de soiae en guise
d& prawe d'ochof. Dans & cos o6 la gorontis 5'op-
pligua, veuilez oppeder la sarvice aprésvente com-
patart, Lafs condition dait ée respeciee pour os-
surer l'expddiion grahuite de votre marchardise,
[afte ganaribe sappdnque uniquement pour les sme s
de maistiaw & de fabricalion, & e couvie pas les
edments d'esure ou peur ks dommages subis par
des &l émants frogiles, par ex. le commitatens oy les
pies. Lo procuit est eschihement dasing 4 un usage
privd et non comemercinl.

Ler goremfie et amnulée an cos de - manipulation in
corracts af inaoprapide, dubliation bratde et en
cos d'inlerverfion qui n'ourol pas S8 réollsée par
nalre cenire da sarvice oprésaente oulorizée, Ceite
garanhie ne canslive p<s une msricion de vos drats

gz
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Deéroviement des programmes

Frogromme I, P rmal [ 1 e
p Clais Chair
Dagré de decage Merpin e Prizasen Wi
Dand Dk
Talle Foliy {1600 g| 1250 9| PSig | 1800 | 12504 Py | 1000 5[ 12505 750 g | 1006|1250
Duran fheuma) 259 | 305 | 315 | 24| 220 | 225 | 40% | 38 | 235 |4 | dms | =40
I -
Frdebalier {raini] (ST I 1 B S 0 O P Y 16 S B T
i
| -
Paiiie | ! 2 13 14 12 13 | ol 12 14 13 b 13 13
Lt 4 | pa | AE |8 3“0 [f W el T e R B v iy |
2 2 A ! ) Z 2 2 2 ) 2 2
Rt 2 {min| L Al 54 & 24, EILY an L1 A 14 4 28
& a3 a & 5 5 i i a | A 4
Lawar 2 |min} aa aos | a0 in 18 18 1 41 15 - I
Lewnr 3 |} a0 a0 b 40 a0 10 8 1% EL an N a0
 Caire. fin) i T DRl 6 i A Sl | R . ] (O B
Grorder oo choud |mind 40 ab &0 A0 P11 & &} A0 40 &l iy £0
Ajeul dingradients , ; _ 3 : : : il :
ke reaiiie e barey| 201 [ Z0E 20| T49 | kA3 | ES 17 I F L R e L N e
afichage boim 15h | 15h [ ¥sh | A5h | 1sk | usko | o1& | 1Sk | 3 | WSk | I1Sh | 15w

* 34 signifie que lo maehine & pain pélrit pendant 3 minutes at que la signal sonore pour lajoul des in

grécients retentit en méme femps gue ['offichages de  ADD (£) apparcd sur Pécran,




Progronme 3 Panioompkd £ Kpcrd
it i Clay
| g dedomge b erpim Wiln P caean Wite
o Dld
Trile 756y | 1000 g 1;=-'5-:.+ﬂ Pabg 10009 1230 | 750 | 1000 5| 12505 | 750 | 1806 1250
! . | .
: -
Dot [heres] 318 [ 395 | 335 | mfe | #30 | #3525 | mar | 10| wioo| 204 | 200
LA : ' i
Prachoifer [mm} | 15 LT < R P T O N T e | 55 | Mg j MAK | KA
iz | (rvin| | 1 1 N R E T it | o el eSO I - el B R b 14
Lk g s | oo || w | e w0l | ||| e
z z H i . 2 2 2 % z -} r
Peirir 2 |owin) 34 | 8A- | SA | ZA | 2k | 2Aa [ aar | sa | oS | 1A | 2 | 24
s 5 8 5 5 5 4 4 & & & &
Lasar 2 [ris) R (¢ e s - R M - T - T - e
Lt 2 win g5 | ekt | oase | Gas [ oasn | e | e | we | Vs | e | dpi) b
G v} L2 B T N B e T O [ [
Gordar ou chaud (nin i Al A4 A0 &0 E. 1] &0 &3 ] & G G
ks i) 217 | 22l | age | gs 0 200 | 20 | 200 | 397 [l | 19g | s | ras
Affichoge homie 18h | 156 | 15N | 3%k [ ash | sk | Vs8R | 1 | 156 | 1k | 95k | 13k

* &4 signifia que ke mochine @ pain péfrit pendant 4 minutes of que b signal sonors pouw lajeat des in-
orédients refeniit en méme kemps qua 'ofichoge de L ADD* () oppored sur Péean

J15-



=F b

GuFille | 7. Pars & pil 2, Palitlnit % Sans ghken

Pegranme- 5. Erpiuss !
[
o Choir Char
gyt cleap e Mcymn [REES RafA fyen Tt
= Lk Dard D .
Taile a0y (000G 200 g P MA | FSbg | W00Ggl 1350 gl 7500 mq:-:_rg,!g.#};;;trgg

Ciaréen [hewres) 115 1 | 7200 S0 13 3 A N 1 e O 1 O ,355|

|
Poachaulfer lmin} | MPA | HZA | WA 10 |z | s i mt || e ! o
| ! |
P 1 fmin) { i i 12 14 [ o g | g s iz | 12
Lewer 1 fudn] 3 7R o R O Ha o] WP R 20 |2 |
H/h [ s | bl Rk b, 3 z 2 v | ogs RS
Perric 2 [mie) I | a | oaa [ A (Y CPO R 7 R O S
3 & ] gt A R & B i 8 i &
% L -
Lo il | MFA | M | FAG| 5 M 45 [ -af | 450 | 50 | ss;e | EOG
Lwemr 5 [rin] - B " B [ (FL Y m. | 30 | =00 | S0 [:500 | &3
Enire [mir) 43 | 430 oas | N B T2 | &8 | S0 | w0 | aF |
AT |
Goamder o chavd Imir] | 80 | 4D | & | NfA (S 60 | 40 | &0 | &0 | aD | @0
fair dingpichirés : : =
& 1 1 I 8 R Rl O T & : : : : iy T
|k wmrﬂaﬂ::hwm:l JE L 5 2 F HlS | B TRF | 248 3 |
A¥ichaps hosaie I5h | Tah | TS| L 1.5k psh | 13k | 13k | 13k | gk | 15k

* 52 signifie que lo machine o pein péirii pendant 5 minutes ef que le sgnol sonees pour Podjonction des
inggrédiants ralentit an méme lomps qus 'offichoge de  ADD" @_nppumii sur-lacran.




Fregranne G Gk 1. Contu | 5. Luire |
Clair Elir |
Lege da domgn Moyen P Moyen
Cioed Tiar
Taille b e L 8 b T b T
! ! i
Durde thesras) | 8230 | 1535 | 140 1:20 |03
Pbchofe gnich | bLAA | NAA | B A | Him l
Betrir 1 [men} W LOIE | s M R A
|
A T A 1 I
. e el T 'Elfd_h"r""FJ'“"
 mea| s | ik
Fevr 2 mind MAA | MR | HAA KA FiiA
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Lver2gmind | b mm (e M
v |
P YT B NiA
| Chalgur + périr
e o | &t | A 5
- i |rmen] : - P 100
15:| 15 | 15
Levar | Lasar | Lewai
Garder cu choud () | o6 | 63 | 0 B ol
ok et T M| M| A BB, RS
Plichage boncire | 156 158 | 13h HeA |
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Dépannage de la machine & pain

| Glue falre 3l 1o couteoy de pﬂrhurjgeﬂmsr& coincE
dars ke mouls de orsion B apris b culesen

TR

Warsez s Tecas dans o mouks e culsson @ of frises s
et b oty de pétnissoge B paor désoller e wolies
farmies en desscws,

f-}m.m.p-u;ﬂ-l-[ ol b pain cult nesia charss k: moehins &
pan

Grice a lo fondion "Garder ai dhaod®, b p-;i-u sl e
#a - ghaue pendant enw | hewne, toul en dedt prokége

de Ihmmﬁd_ i Ia:_-pﬂrbﬂmdbrmnr Fﬁ.u dune baune dane i

la mmachine & pain, i regue de ¢ humdifie:

Las F::rr'l-a!.da cuizson i peertalias Sra bviasan
lervevnizsalle 2

Mor, Rincez les farmes dia puisson g &l B coltaaus g

péinzsees €9 4 ba main.

Paurquai |oipabe nlestele pos pele blerque e mshr
foure 1

ﬁ.ﬂur_:rz-va.l: aun los péfring @ ot lo movle de cuicien I

=onk bien iaens.

Clua Faire i ke caoukaau de Fﬂ'rismgu 'ﬂ- fale ol
cons be pain ©

Ratirer e coutaau de pétrisiage @ e I autil @

g se pasie-Hl lors dene conpora de courant gendant
L pregremme §

Dinihe can ding pie de ot de 10 minules maxi:
wum, |2 machine'd pain va poursidvie le pregrosame eue-

cib an darnier,

Combizn defemps dur b culssen du-pain 2

Veuilez carsulizr -Els d..-réa: exaclaes dons lo fakleau
"Thespulament dag piogamees,

Chugls prads de-pon puisqe o ¥

| Wous pouer ouine des pois o 75 - 1000 - 12509

Pourguoi o Fonelken de mirdieris ne poutelle pas die wik
lizsher bors che bt cuissom avec o ot fraia #

D pecduils draie comme be laf ow g ook 'ovanant sl
restert Inap lonpremps dans Fappersil,

| (e seshil pesss larssue b maching ne fonctionne pos,

alors que Fan o appuye wi o loocha Mordhe At G 3

Cerainas Siapes ol diffickes & recornokee, comme par
o, Prchomffer® oo Reposec. & Faide dutableau
"Dérpulement des progrommes”, varhaz giel dapas du pre-
gramme: estan oo

Warifies qua vous ovaz bian eppuys se o biche

ilerahin/ At B

itz s | Ficha sectaur ezt bisn bianzti sur Felimanta:
S dacitique

e

Uapporeil raduit an morceci e rmosine secy eauts,

Paur éxiter bz réduction en monceaus des ingridierts
comme des Bk owdet nalx, Hieurar o5 derniers uni-
queenart OpTe: la ratertissament du sign|:|| SEfEnE

- 18-
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