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Chocolats
Ethiquable Pérou  64 %
doux et boisé
Pure Cacao  du Pérou

Barry cacao Mexique  66%
Criollo & forastero note réglisse - associer au Bergerac Moelleux
Ganache nature Mexique + couverture Mexique

Barry cacao St Domingue 70 %
Trinitario notes épicées      - associer au Gaillac blanc
Ganache Praliné & Café + couverture St Domingue

Coro  de J.C. Rochoux Praliné amandes & noisettes        Thé

Bonnat Madagascar  75%
Pralus Madagascar  100% (Criollo)
Valrhôna Madagascar Dom. Ampamakia 64 % - Sirah la Violette

Cluizel Madagascar   1er cru. Mangaro 65 % - Maury

Novilo de J.C. Rochoux Ganache fleur d’oranger        Thé

Cluizel St. Domingue 1er cru. Los Ancone 67 % - Rivesaltes

Barry cacao Equateur  76% Forastero - Vin doux naturel Grenache
Ganache nature Equateur + couverture Equateur

Louise  de J.C. Rochoux Ganache basilic Thé

Vins
Bergerac Moelleux 2010
La Fleur de Mondésir

Gaillac blanc doux 2010
Harmonie

Thé de la longévité suprême  (Mariage frères)

Vin de Pays D’Oc 2009
Syrah la Violette (J.L. Colombo)
parfums épicés

Maury 2001
La Préceptorie de Centernach (A. Peireira)
vin doux naturel muté sur grains

Rivesaltes Ambré 2002
Domaine des Ormes (Diez & Rossignol)
vin muté

Vin doux naturel  1998
Grenache

Thé de la longévité suprême  (Mariage frères)


