Salade de pates
a |'orientale

6 a 8 personnes :

700 g de tranches de gigot d'agneau
400 g de pates

250 g de tomates cerises

2 oignons rouges

1/2 bocal d'olives vertes

Herbes frdiches (menthe et ciboulette, ici)
2 €S d'huile d'olive

3 CS de sauce Kebab

Sel et poivre

2 2 2 2 2 2 % % % £ 2 2 2. 2 2 2 3 3 3 4
* Faire cuire les pates, al dente (i/ faut qu'elles restent fermes), comme indiqué sur le paquet, puis
les égoutter soigneusement. Laisser refroidir.

* Détailler la viande en petits morceaux et la faire revenir dans un peu d'huile d'olive, avec les
oignons rouges, pelés et finement émincés. Saler, poivrer et saupoudrer de piment doux fumé.
Laisser cuire jusqu'a réduction du jus de cuisson. Laisser refroidir également.

* Couper les tomates cerise en 2 et les olives en lamelles. Hacher les herbes.
* Dans un saladier, mettre les pdates refroidies et ajouter le reste de la garniture.
* Verser la sauce dans la salade et mélanger délicatement.

* Cette salade se déguste froide ou tiede (dans ce cas, ne pas attendre que la viande refroidisse...).
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Inspirée par : ma vie en couleur



	Diapo 1

