
 
 

Gâteau au yaourt et pépites de chocolat (gâteaux et biscuits) 
 
Ingrédients 

• 1 yaourt nature 
• farine 
• sucre 
• huile 
• maïzena 
• sucre en poudre 
• vanille liquide 
• 3 œufs 
• 1 sachet de levure 
• pépites de chocolat ou 

tablette de chocolat 

Préparation 
 
Dans un saladier, mettre le yaourt 
nature. Garder le pot qui sert de 
mesure. 
 
Ajouter 1 pot de farine et 1 pot de 
maïzena. Bien mélanger. 
 
Ajouter les œufs un par un en 
mélangeant entre chaque. 

 
Incorporer 1 pot 1/2 de sucre en poudre et 1/2 pot d'huile. Bien mélanger. 
 
Ajouter 1 cuillère à café de vanille liquide et la levure. 
 
Ajouter les pépites de chocolat ou la tablette de chocolat émincées en copeaux à l'aide d'un grand 
couteau. 
 
Faire cuire environ 30 min à 200°. Le gâteau est cuit lorsqu'on plonge un couteau dedans et qu'il 
ressort sec. 
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