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Cakethon et surimi au parfum de noix

Ingrédients :

3 oeufs

1509 de farine

1 sachet de levure
12,5 cl de lait

10 cl d'huile de noix

1 boite de thon

5-6 batonnets de surimi
2 pincées de sel

2 pincées de poivre

Réalisation :

1/ Battre les oeufs. Ajouter la levure et la farine

2/ Incorporer I'huile et le lait, puis le sel efpleivre.
Ajouter le thon émietté et le surimi coupé en matoe
3/ Verser dans un moule a cake beurré et fariné.
Enfourner 45 min dans un four préchauffé a 180°C.



