La Cornu « gâteau »
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Ingrédients :
5 œufs
125 gr de sucre

125 gr de farine

une pincée de sel
des petits œufs de Pâques à la liqueur
et du glaçage pour la décoration.

((((
Séparer le jaune du blanc de 4 œufs.

Mélanger les 4 jaunes, et l'œuf entier restant avec le sucre, jusqu'à blanchiment.

Ajouter délicatement la farine.

Battre les blancs en neige avec une pincée de sel.

Une fois les blancs en neige ferme, les incorporer délicatement à la préparation.

Verser la pâte dans un moule (triangulaire en principe) préalablement beurré et fariné.

Faire cuire à four T°6 pendant environ 25 mn.

Démouler et laisser refroidir.

Coller les œufs à la liqueur avec des glaçages 
(on peut faire des traits avec le glaçage pour décorer).
