Cakes moelleux a la creme

Ingrédients

200 gr de farine

1/2 sachet de levure chimique
125 gr de sucre

3 oeufs

125 ml de créme liquide

1 cc d’arome pate a tartiner

Mélanger les ingrédients secs
Ajouter les oeufs, la creme puis I'ardbme
Répartir dans les empreintes

Cuire four chaud 180° une quinzaine de minutes
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