
Amaretti
Ingrédients (pour 60 petits amaretti):

 - 300 gr de poudre d'amande

 - 300 gr de sucre glace

 - 2 blancs d'oeufs

 - 1/2 c. à c. d'arôme d'amande amère

Préparation 

Préchauffer le four sur 150°c. Mélanger la poudre d'amande avec le sucre glace et l'arôme d'amande amère. Ajouter ensuite progressivement les blancs d'oeufs à l'aide d'une maryse jusqu'à l'obtention d'une boule de pâte assez ferme. 

Prélevez ensuite des petits morceaux de pâte que vous façonnerez en boules régulières entre vos mains. Rouler les amaretti dans du sucre glace avant de les disposer sur une plaque de cuisson recouverte d'une feuille de silicone ou de papier de cuisson. 

Enfournez les amaretti et laisser cuire 15 min. Sortir la plaque du four et laisser refroidir.
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