

*** Bananabread*** 

	Ingrédients 

·  250g de farine

·  75g de sucre

·  1 sachet de levure chimique

·  1/2càc de bicarbonate de soude & du sel

·  3 bananes mûres

·  85g de beurre

·  2càs de lait

·  2 œufs


1) Dans un saladier, mélangez 150g de farine avec le sucre. Ajoutez la levure chimique, le bicarbonate et le sel.

2) Écrasez les bananes et ajoutez les à la préparation précédente, ainsi que le beurre et le lait.

3) Battez jusqu'à ce que vous obteniez un mélange homogène.

4) Ajoutez les œufs et le reste de la farine.

5) Graissez le fond d'un moule à cake et versez y la pâte.

6) Faites cuire au four 165° (th5-6) pendant 55 min.
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