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Tarte a la truite fumée et tomates cerises

Ingrédients

- 1 abaisse de pate brisée

« 4 tranches de truite fumée

« 4 tranchettes de saumon fumé aux baies épicées
« 4 oeufs

- 1 faisselle de chévre

« une poignée de tomates cerises

« gruyere rapé (80g environ)

« basilic

Préchauffer le four T 7 (210°)

Foncer un plat a tarte avec la pate brisée.

Dans un saladier, mélanger les oeufs battus en oratté avec la faisselle et le basilic.
Couper les poissons fumés en petits morceaux, coupes tomates en deux et les répartir
sur la pate. Verser le mélange oeufs/faisselle skes poissons, saupoudrer le gruyére sur
le dessus.

Enfourner environ 30/35 minutes jusqu'a ce que laatrte soit cuite et bien dorée.
Déguster chaud avec une petite salade verte.
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Nota : La faisselle peut tres bien étre remplacées de la creme fraiche ou de la brousse ou
méme du fromage blanc.



