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CRUMBLE DE TOMATES MOZZARELLA 

A savoir : vous pouvez préparer ce crumble dans un grand plat à gratin ou de petits plats 

individuels. 

 

Ingrédients pour 4 personnes : 8 tomates, 10 feuilles de basilic, 2 branches de thym, 150gr de 

beurre demi-sel, 2 boules de mozzarella, 75gr de parmesan, 150gr de farine, 75gr de 

chapelure, 1 filet d'huile d'olive, sel et poivre. 

Préchauffez le four à 180°C. Préparez le crumble : coupez le beurre en petits dés, ajoutez la 

farine, le parmesan et la chapelure. Malaxez du bout des doigts pour obtenir un mélange 

granuleux. Réservez au réfrigérateur.  

Coupez les tomates en quatre. Disposez-les dans un plat à gratin, puis ajoutez la mozzarella 

coupée en dés, le basilic ciselé, le thym et un filet d'huile d'olive. Salez et poivrez. Enfournez 

pour 20 minutes. Sortez du four, enlevez le jus des tomates à l'aide d'une petite louche. 

Ajoutez le crumble et enfournez à nouveau pour 30 minutes. Servez avec une salade verte. 
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