

*** Tarte banane & chocolat ***

	Pour la pâte :

· 250g de farine

· ½ verre d’huile (50ml)

· 1 verre d’eau tiède (100ml)
	Pour la garniture :

· 2 bananes

· 40cl de crème liquide

· 350g de chocolat dessert

· 55g de beurre


1) Réalisez la pâte et enfournez à blanc pendant 30 min à 200°.

2) Découpez les bananes en rondelles et disposez les au fond de la tarte.

3) Préparez la ganache : faites chauffer la crème avec le chocolat et le beurre jusqu’à ce que celui ci soit bien fondu.

4) Laissez tiédir un peu et versez sur la tarte. Décorez de rondelles de bananes.
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