Cakes méditerranéens
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Il vous faut (pour 12 mini-cakes, muffins ou briochettes) :

· 300g de farine, 

· 1 sachet de levure chimique (11g), 

· 150 g de lait (15 cl), 

· 100 g d 'huile d'olive (10 cl), 

· 6 oeufs, 

· 300g de feta, 

· 120g de tomates séchées à l'huile (poids égoutté) 

· 120g d'olives vertes , 

· sel, poivre

 
Préchauffez votre four à 180°C (th. 6). Mélangez la farine, la levure chimique, le lait, l'huile et 1 oeuf jusqu'à obtention d'une pâte bien lisse. Ajoutez les autres oeufs, la feta taillée en petits dès, les tomates grossièrement hachées et les olives en rondelles. mélangez bien et salez (légèrement) et poivrez.

Répartissez la pâte dans les empreintes et faites cuire 30 à 35 minutes à 180 °C (n'oubliez pas de beurrer le moule s'il n'est pas en silicone). Attendez 5 minutes avant de démouler puis laissez refroidir sur une grille. Dégustez tièdes ou froids.
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