Gateau au Ilben

Ingrédients

450 gr de farine

50 gr de farine de riz

100 gr noisettes en poudre
100 gr de sucre roux

1 sachet de levure chimique
2 oeufs

75 gr de beurre fondu

490 ml de Iben

100 gr de pépites de chocolat

Mélanger tous les ingrédients secs
Ajouter les oeufs et le Iben
Incorporer le beurre

Mettre les pépites de chocolat

Répartir la pate dans les moules de son choix (pour moi le moule tablette
+ moule grands coeurs)

Cuire entre 20 et 30 mn




