( Dans la cuisine d’Audinette (

Fausses lasagnes de courgettes au chorizo
· 1 oignon finement émincé

· 1 gousse d'ail haché

· 1 petite boite de coulis de tomates

· 3 tomates fraîches mondées et coupées en dés

· 1 cas d'origan séché

· 1/2 demi chorizo fort coupé en rondelles

· 3 belles courgettes

· 1 sachet de gruyère râpé

Faire rissoler l'oignon dans une poêle, dans un peu d'huile d'olives. Quand il est translucide, ajouter le coulis de tomates, les tomates, l'ail et l'origan.

Couper chaque tranches de chorizo en 4 si elles sont grandes, en deux sinon.

Ajouter le chorizo à la sauce et laisser mijoter tranquillement une dizaine de minutes.

Pendant ce temps-là, laver les courgettes puis couper les extrémités. A l'aide d'une mandoline, les couper en très fines tranches.

Dans un plat à gratin huilé, disposer une couche de tranches de courgettes, puis une couche de sauce tomates/chorizo puis la moitié du gruyère.
Recommencer l'opération.

Enfourner à 200° pour une demi-heure environ.





