Tartelettes au Sucre

Ingrédients ( pour 6 tartelettes ) : 

La pâte :
          - 125g de farine
          - 10g de sucre en poudre
          - 70g de beurre
          - 1 jaune d'oeuf
          - 2 pincées de sel

La garniture :
          - 100g de sucre en poudre
          - 100g de cassonade
          - 2 oeufs
          - 10cl de crème liquide
          - 30g d'amandes en poudre

Préparation de la pâte :
Dans un saladier, mélanger la farine, le sucre, le sel, le beurre ramolli. Mélanger. Ajouter le jaune d'oeuf. Mélanger avec les doigts et former une boule. Réserver.

Préchauffer le four à 180°.

Préparation de la garniture :
Dans un saladier, mélanger les sucres et la poudre d'amandes. Dans un autre saladier, fouetter les oeufs et la crème liquide. Étaler la pâte dans les moules à tartelettes. Verser la préparation sucres-amandes sur la pâte. Verser la préparation oeufs-crème. Parsemer de petits morceaux de beurre. 

Mettre au four pendant 25 minutes.
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