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Cake purée d’amandes,
pépites de chocolat

Dans un saladier, mélanger le yaourt, les oeufs, la
purée d'amandes. Ajouter la farine, la levure et le
sucre, et bien mélanger la préparation pour ne pas
obtenir de grumeaux.

. Ajouter les pépites de chocolat a la préparation,
mélanger, et verser dans un moule a cake beurré et
fariné.

Faire cuire 30 minutes dans un four préchauffé a 200
¢ pendant 30 minutes.

Laisser refroidir avant de déguster.

Ingrédients :

1 yaourt nature - 2 pots de farine - 3/4 de
pot de sucre en poudre - 3 CS de purée
d'amandes - 1 sachet de levure - 3 oeufs -
1 paquet de pépites de chocolat.
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