Délice Poires - Nutella

Ingrédients pour 6 verrines
250g de mascarpone
2 oeufs
quelques gouttes de vanille liquide
2 sachets de sucre vanillé
2 cuillères à soupe de sucre glace
1 grosse boîte de poires au sirop égouttées
un petit peu de Nutella 
quelques spéculoos

· * * * * * * * * * * * * * * * * * * 
1
Préparer la crème. 
Dans un saladier, mélanger avec un batteur électrique le mascarpone, les jaunes d'oeuf le sucre vanillé, le sucre glace et la vanille.
Monter les blancs en neige et les incorporer au mélange précédent.
2
Couper les poires en petits cubes. Émietter les spéculoos.
Préparer les verrines. Alterner une couche de spéculoos, morceaux de poires, la crème, une p'tite touche de Nutella, remettre une couche de poire et terminer par une couche de spéculoos.
Sortir les verrines une dizaines de minutes avant des les servir afin que le Nutella devienne coulant, autrement, il reste compact!!!!!






