FONDANT

AU CHOCOLAT

Ingrédients :

200g de chocolat
200g de beurre
150g de sucre
80g de farine
4 ceufs

Préparation :

Faire fondre le chocolat avec le beurre.
Dans un saladier battre les ceufs avec le sucre, une fois que le mélange est bien mousseux
ajoutez petit a petit la farine.
Versez ensuite le chocolat et le beurre fondu. Mélangez et versez dans un moule a manque.
Faire cuire environ 20 min & 180°C.
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