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Ingrédients : 3 oeufs entiers - 1 sachet de sucre vanillé - 180 g de sucre en poudre - 180 g de beurre fondu - 90 g de farine - 90 g de maizena
Préparation :
Mélangez les oeufs et le sucre jusqu'à ce que le mélange blanchisse. Incorporez ensuite la farine et la maizena, mélangez bien pour éviter les grumeaux. Enfin, versez le beurre fondu et mélangez une dernière fois.

Versez dans un moule à cake recouvert d'une feuille de papier cuisson. Faites cuire à 180°C pendant 40 à 45 minutes.

