( Dans la cuisine d’Audinette (

Gâteau amandes chocolat et pralines roses

· 80g de chocolat pâtissier

· 30g de beurre

· 125g d'amandes en poudre

· 70g de cassonade (ou de sucre)

· 70g de farine fluide

· 3 oeufs

· 1 sachet de levure chimique

· 1 sachet de sucre vanillé

· une douzaine de pralines roses

Faire fondre le chocolat et le beurre au bain-marie.

Battre les oeufs puis ajouter la farine, la levure, les sucres et la poudre d'amandes.

Mélanger bien jusqu'à l'obtention d'une pâte homogène.

Verser la préparation dans un moule à gâteau.

Concasser grossièrement les pralines.

Les déposer sur le gâteau en les enfonçant légèrement.

Enfourner à 180° pour 30 minutes environ. 





