( Dans la cuisine d’Audinette (

Mini-roulés bayonne, chèvre et figue

L'association suivante n'est pas hyper originale, mais présentée ainsi, en bouchées, c'es vraiment sympa !





- Couper des palets de chèvre frais en 4
- Couper des tranches de Bayonne en deux dans la longueur
- Couper des figues séchées en 4

- Faire mariner les dés de chèvre dans de l'huile d'olives et saupoudrer de basilic séché
- Poser à l'extrémité de la tranche de jambon cru, un dé de chèvre et un dé de figue
- Enrouler la tranche tout autour
- Maintenir avec un pic en bois




